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2011 年 6 月吉日

株式会社フォーシーズ

『ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロブション』から、

見た目も涼やかなグラススイーツ 6種と、フルーツタルト 4 種が登場

夏限定スイーツ発売

2011 年 6 月 1 日（水）より ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロブション各店にて

株式会社フォーシーズ（東京都港区南青山 社長：淺野幸子）が運営する「ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロブ

ション」（恵比寿、六本木、丸の内）では、2011 年 6 月 1 日（水）より、グラススイーツ「ヴェリーヌ」6 種と、フルー

ツを使用したタルト 4種の販売を開始いたします。

今回発売する夏限定商品は、パイナップルやマンゴーなど、旬のフルーツを使用した、夏にぴったりの見た

目も涼やかなグラススイーツ「ヴェリーヌ」を 6 種と、オレンジやブルーベリーをふんだんに使用した、フルーツタ

ルト 4種をご用意しました。

暑い夏に、季節のさわやかさをお楽しみいただける、見た目も鮮やかな夏限定のロブションスイーツをどうぞ

ご賞味ください。

商品名 価格（税込） 販売期間

桃とアーモンドミルクのヴェリーヌ 493 円

パイナップルのヨーグルトムースとミントの ヴェリーヌ 493 円

マスカルポーネとレモンのヴェリーヌ 493 円

フランボワーズとシャンパーニュのヴェリーヌ 493 円

ショコラエキゾチック 493 円

マンゴープリン 493 円

ホール 2,100 円
クラフティ スリーズ

1 カット 315 円

ホール 2,310 円
タルトポワール

1 カット 336 円

タルトミルティーユ 2,310 円

タルトオランジュ 2,310 円

ムラングパッション マンダリン 630 円

6/1（水）～9 月予定

《本件に関するお問い合わせ先》

ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロブション PR 事務局/㈱アンティル

担当：吉本、秋山、橋本 TEL：03-5572-6064/FAX03-5572-6065

㈱フォーシーズ 宣伝企画部 TEL：03-3409-6057/FAX：03-5466-7239

【展開概要一覧】
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商品①

商品名： 桃とアーモンドミルクのヴェリーヌ

価格： 493 円（税込）

販売店舗：六本木、恵比寿、丸の内

商品②

商品名：パイナップルのヨーグルトムースとミントのヴェリーヌ

価格： 493 円（税込）

販売店舗：六本木、恵比寿、丸の内

商品③

商品名：マスカルポーネとレモンのヴェリーヌ

価格： 493 円（税込）

販売店舗：六本木、恵比寿、丸の内

商品④

商品名： フランボワーズとシャンパーニュのヴェリーヌ

価格： 493 円（税込）

販売店舗：六本木、恵比寿、丸の内

■商品紹介

旬の桃をコンポートにし、やわらかな甘味のアーモンドのムースで包みまし

た。涼しげな白ワインのジュレをあしらいました。桃とアーモンドムースの甘

さを白ワインのジュレが引き立てます。

パイナップル風味のヨーグルトムースと、パッションとパイナップルのクリー

ムを合わせ、上にさっぱりとしたミントのジュレをのせました。ミントのシロッ

プに漬けたパイナップルで涼しさを味わえます。

見た目もかわいらしい、ドーム型のチョコレートの中にはマスカルポーネの

ムースと爽やかなレモンのビスキュイと小さなマカロンが入っています。マ

スカルポーネとレモンのビスキュイがマッチします。

フランボワーズとクロゼイユのムースの中にパッションとバナナのクリー

ムが入っています。泡のジュレ、フランボワーズのムース、シャンパン

のジュレですっきりとした味わいに仕上げました。
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商品⑤

商品名： ショコラ エキゾチック

価格： 493 円（税込）

販売店舗：六本木、恵比寿、丸の内

商品⑥

商品名：マンゴープリン

価格：493円（税込）

販売店舗：六本木、恵比寿、丸の内

商品⑦

商品名：クラフティ スリーズ

価格：ホール 1,890円（税込）、1カット 294円（税込）

販売店舗：六本木、恵比寿、丸の内

商品⑧

商品名：タルト ポワール

価格：ホール 2,310円（税込）、1カット 336円（税込）

販売店舗：六本木、恵比寿、丸の内

ほろ苦いビターチョコレートのムースにパッションやバナナなどのクリー

ムが入ることで味がまろやかに。サブレの食感も楽しい！夏でも、ショコ

ラをすっきりと味わうことができます。

香りのよいアルフォンソマンゴーの滑らかなクリームと、軽いココナッツ

ムースに、果肉も加えました。甘さとパッションフルーツの酸味がマッチ

した一品です。

オレンジの皮とレモンの皮で香りづけされたダークチェリーをたっぷりと

使用しました。流しいれたカルヴァドス風味の生地と、ダークチェリーの

爽やかな甘味がマッチしています。

オレンジとレモン、バニラと少々のしょうがで香りをつけたポワールを使

用。シンプルだからこそ、風味のよいポワールの味が引き立ちます。ク

ラシックな組み合わせのタルトながら、味わい深い一品です。
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商品⑨

商品名：タルト ミルティーユ

価格：ホール 2,310円（税込）

販売店舗：六本木、恵比寿、丸の内

※実際の商品と見た目が異なる場合がございます。ご了承くださいませ。

商品⑩

商品名：タルト オランジュ

価格：ホール 2,310円（税込）

販売店舗：六本木、恵比寿、丸の内

商品⑪

商品名：ムラング パッション マンダリン

価格： 630円（税込）

販売店舗：六本木、恵比寿、丸の内

■ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロブション 各店舗お問い合わせ先

恵比寿店：03-5424-1345 六本木店：03-5772-7507

丸の内店：03-3217-2877

ブルーベリーをたっぷりと使用したタルト。タルトの中には、ブルーベリ

ーのコンフィチュールが入っています。ブルーベリーの上には赤いカシ

スの滴を落としました。

オレンジ風味のクレームダマンド、グランマニエで香りをつけたクレーム

パティシエールとオレンジ果肉をたっぷりと使用したタルトです。小さな

オレンジの皮を飾りつけました。

ふんわりと軽く、甘さよりも香りを感じられるムラング。マンゴーとパッシ

ョンの風味が夏らしい一品です。表面に飾った、マンゴー粒のカリカリ

感もお楽しみいただけます。


